UPDATE 07/04/2022
Nieuwe maatregelen in het bedrijfsrestaurant

Beste collega’s

Een aantal weken geleden hebben we covid versoepelingen aangekondigd in Daikin Europe
en dit naar aanleiding van een nieuwe Generieke Gids.

Momenteel bevinden we ons in de waakzaamheidsfase uit de Generiek Gids waardoor we
nu ook overschakelen naar het introduceren van nieuwe maatregelen in het
bedrijfsrestaurant.

De volgende maatregelen zullen vanaf Maandag 11/04 in voege treden.

We hebben dit lang moeten missen, maar we zijn blij dat we kunnen aankondigen dat onze
maaltijd nuttigen terug een sociaal gebeuren wordt. Dankzij de geplande wijzigingen
kunnen we terug samen eten, kan het take-away concept afgeschaft worden en kunnen we
terug het oude menu aanbod voorzien.

1. Nieuwe lay - out van het bedrijfsrestaurant ( capaciteitsverhoging )

Vanaf maandag 11/04 mogen werknemers met MAXIMUM 4 personen aan één tafel
zitten.

Tussen de tafels onderling moet er steeds 1.5m afstand gehouden worden!

We vragen tevens dat medewerkers wekelijks telkens met dezelfde personen aan een tafel
lunchen.

Om deze versoepeling te kunnen aanbieden zal de huidige lay-out aangepast worden.

Op vrijdagnamiddag 08/04 zal het bedrijfsrestaurant niet meer toegankelijk zijn voor
gebruik en dit tot en met maandagochtend. Vanaf maandagmiddag 11/4 zal de nieuwe lay-
out met verhoogde zitcapaciteit van toepassing zijn.

BELANGRIJK: We willen benadrukken dat het uiterst belangrijk is om de sociale afstand van
1.5m tussen de tafels te respecteren. Het is niet toegelaten om tafels of stoelen te
verplaatsen in het bedrijfsrestaurant. Hierbij vragen we dan ook om de voorziene lay-out
te respecteren!

2. Stopzetting van Take-away

Dankzij de capaciteitsverhoging is er opnieuw voldoende plaats om alle maaltijden in het
bedrijfsrestaurant te nuttigen. Vanaf maandag 11/04 vervalt het take-away systeem.



Vanaf 11/04 vragen wij dan ook om maaltijden te consumeren in de hiervoor voorziene
plaatsen zoals het bedrijfsrestaurant, de breakzones en buiten in de picknickzones en niet
langer in de kantoren, meeting rooms, fonteinhal, ....

Als gevolg van het afschaffen van het take-away concept, zullen we opnieuw overschakelen
naar het “pre-covid” gebruik van plateau, servies, bestek en herbruikbare bekers. Take-away
blijft enkel mogelijk voor broodijes, ijsjes en salade.

Voor velen onder jullie (nieuwe werknemers sinds COVID) is dit proces nog onbekend.
Vandaar hieronder kort de stappen toegelicht.

Stap 1: Schuif aan en behoud zoveel mogelijk 1,5 meter afstand. Gebruik de wachtstippen.
Ontsmet je handen bij aankomst in het restaurant. Neem een plateau en beker.

Stap 2: Begeef je naar de verschillende maaltijdhoeken en kies je gewenste maaltijd (koude
schotel, dagschotel, soep, grill, suggestie, Japans, broodjes, dessert, salades).

Stap 3: Neem ter hoogte van de kassa je bestek en servet.

Stap 4: Betaal (enkel contactloos, cash niet toegelaten) en begeef je naar een tafel in het
bedrijfsrestaurant.

Stap 5: Ruim na de maaltijd af aan de afruimband.
Gelieve je beker in de bak te plaatsen en je bestek naast je bord te leggen vooraleer je de
plateau op de afruimband plaatst.

Tenslotte vragen we om bij het toekomen in het restaurant geen wachtrij te vormen ter
hoogte van de afruimzone.

Deze zone moet ten alle tijden vrijgelaten worden voor de personen die willen
afruimen. (gelieve de signalisatie te respecteren)

BELANGRIJK: We vragen met aandrang om geen servies, bestek of bekers mee te
nemen buiten het restaurant! De bekers zijn geen wegwerpbekers, gooi deze zeker niet
bij het afval.

3. Menu aanpassingen

Het volledige menu zal terug beschikbaar zijn met onder andere warme maaltijden,
suggesties, salades, broodjes, etc.

Hierbij zal het enkel mogelijk zijn om broodjes op voorhand te bestellen. Je kan dagelijks je
broodje bestellen op de website pagina.

Bestellingen van broodjes voor de lunch bediende, lunch dagploeg, lunch late ploeg dienen
te gebeuren voér 09:30. Ophalen dient te gebeuren in het bedrijfsrestaurant op het tijdstip
volgens de time slots.


https://www.daikin.eu/en_us/corona-info-arbeiders/bedrijfsrestaurantoostende.html

Bestellingen van broodjes voor de lunch vroege ploeg dienen te gebeuren voor 07:00.
Verdeling zal terug gebeuren door het keukenpersoneel ter hoogte van de trap links van
Production office tussen 09:10 en 09:30. Betalingen kan hier enkel met jetons die je in
het restaurant kan kopen. Cash geld wordt niet aanvaard.

BELANGRIJK: De volgende zaken uit het menu zullen voorlopig nog afwijken van de pre-
COVID situatie. Dit zijn etenswaren waar we voorlopig geen self-service zullen
voorzien.

e Soep zal nog steeds uitgeschept worden door het keukenpersoneel

o Saladebar zal voorverpakt op servies of in take-away verpakking voorzien worden

e Sauzen zullen in voorverpakte porties verdeeld worden

4. Contactloze betaling en prijslijst

Contactloze betaling blijft de norm. Cash betalen blijft onmogelijk. Door afschaffing van het
take-away concept schakelen we terug naar de pre-covid prijslijst.

5. Behoud en belang van Time slots
Het gebruik van de time slots blijft voorlopig aanhouden.

Ook al introduceren we een capaciteitsuitbreiding in het bedrijfsrestaurant, toch blijft er
onvoldoende ruimte om iedereen op hetzelfde moment een plaats aan te bieden.

Bovendien willen we het aanschuiven zoveel mogelijk beperken om de social distance
optimaal te garanderen.

Hierdoor is het uiterst belangrijk om steeds je time slot te respecteren!

Tot slot willen we iedereen sterk aanraden het mondmasker te dragen wanneer de afstand
van 1,5 m niet gerespecteerd kan worden tijdens het aanschuiven.

Weet dat wij ook volop bezig zijn met de voorbereidingen om ook in de breakzones
per 4 te kunnen eten. We komen hier zo snel mogelijk op terug.

Wij zijn ervan overtuigd dat deze wijziging zal bijdragen tot een beter sociaal contact tussen
collega’s. Uiteraard moeten we voorzichtig blijven. Het gebruik van het mondmasker tijdens
het aanschuiven, wekelijks met dezelfde collega’s eten en het meubilair laten staan, zijn
zaken die we allen kunnen doen om elkaar te blijven beschermen.

We danken jullie voor jullie inspanningen gedurende de voorbije jaren!

Met vriendelijk groeten

Het Covid team

ENGLISH SUMMARY




New Changes in the company restaurant.

1.  New layout of the company restaurant (capacity increase)

From Monday 11/04, employees can sit with MAXIMUM 4 people at one table.

Whereby the social distance of 1.5 m distance must consistently be kept between the tables!

We also ask that employees to every week, have lunch with the same people. The current
layout will be adjusted, in order to be able to offer these changes.

2.  Take away no longer available

Thanks to the increase in capacity, there is again enough space to eat all meals in the
company restaurant. Starting from Monday 11/04 the take-away system will expire.

Therefore we ask you to consume yours meals in the places provided for it such as the
company restaurant, the break zones and outside on the picnic zones and no longer use
the offices, meeting rooms, fountain hall, ....

As a result of the removal of the take-away concept, we will switch back to the "pre-covid"
use of plateau, crockery, cutlery and reusable cups. Take-away will only be possible for
sandwiches, ice cream and salad.

3.  Menu adjustments

The full menu will be available again, including hot meals, suggestions, salads, sandwiches,
etc.

It will only be possible to order sandwiches in advance. You can order your sandwich daily
on the Intranet page.

Orders of sandwiches for the lunch attendant, day shift and late shift must be made before
09:30. Collection must be done in the company restaurant at the time according to the time
slots.

Orders of sandwiches for the lunch early shift must be made before 07:00. Distribution will
be done again by the kitchen staff near the stairs to the left of Production office between
09:10 and 09:30. Payments can only be made here with tokens that you can buy in the
restaurant. Cash money is not accepted.

4.  Contactless payment and price list

Contactless payment remains the norm. Paying in cash remains impossible. By removing
the take-away concept, we are switching back to the pre-covid price list.

5.  Preservation and Importance of Time Slots



The use of the time slots will continue for the time being.

Even though we are introducing a capacity expansion in the company restaurant, there is
still insufficient space to offer everyone a seat at the same time.

Know that we are also busy preparing to be able to eat per 4 in the break zones as
well. We will get back to this as soon as possible.

We thank you all for all the efforts made during the past years!
Best regards

The Covid Team



